Periodo

UNIDAD DE FORMACION BASICA

Periodo

INGENIERIA AGROINDUSTRIAL

UNIDAD DE FORMACION PROFESIONAL

UNIDAD DE INTEGRACION Y APLICACION

Periodo Periodo Periodo Periodo Periodo Periodo Periodo
MATZ0339 MATZ0341 MATZ0342 1AGI3410 1AGI3428 1AGI3234 1AGI2541 1AGI2349 IAGI3556
R R R R R R R R R
INTRODUCCION AL CALCULO cALcutol cALcuton BALANCE DE MASA OPERACIONES UNITARIAS ESTADISTICA PARA INGENIEROS CONTABILIDAD DE COSTOS INDUSTRIA DE CEREALES ¥ PRACTICAS PREPROFESIONALES
3.00 3.00 3.00 3.00 3.00 3.00 AGROINDUSTRIALES 3.00 OLEAGINOSAS 3.00 3.00
1AGI1103 FISZ0121 1AGI3112 1AGI3424 1AGI2227 1AGI2433 1AGI2339 1AGI2345 1AGI2550
. CR 5 CR ) CR . CR CR MAQUINARIAY CR ) CR ) CR ADMINISTRACION DE CR
BIOLOGIA GENERAL FISICA GENERAL MICROBIOLOGIA GENERAL FENOMENOS DE TRANSPORTE INOCUIDAD DE ALIMENTOS CONSTRUCCION INDUSTRIA DE LACTEOS INDUSTRIA DE CARNICOS
3.00 3.00 3.00 3.00 2.00 AGROINDUSTRIAL 2.00 3.00 3.00 OPERACIONES II 3.00
1AGI1108 1AGI2108 1AGI2121 1AGI3218 1AGI3329 1AGI2230 1AGI2347 1AGI2544 1AGI2249
R R R 7 R R R R R R
QUIMICA GENERAL QUIMICA ORGANICA BIOQUIMICA MICROBIOLOGIA DE LABORATORIO DE ALIMENTOS POSCOSECHA Y INDUSTRIA DE FRUTAS Y ADMNISTRACION DE SEGURIDAD ALIMENTARIA Y
333 333 3.00 ALIMENTOS 3.00 Y SUSTANCIAS ORGANICAS |3 09 CONSERVACION 2.00 HORTALIZAS 3.00 OPERACIONES | 3.00 NUTRICIONAL 3.00
1AGI1301 1AGI2215 1AGI3422 1AGI2324 1AGI2229 IAGI3531 IAGI3539 IAGI3545 1AGI3452
5 R 4 7 R R R R R 5 R 5 R § R
INTRODUCCION A LA BOTANICAY FISIOLOGIA . . . . INVESTIGACION OPERATIVA Y SISTEMAS DE GESTION DE DISENO DE PLANTA Y
INGENIERIA AGROINDUSTRIAL | 5 0o VEGETAL 3.00 TERMODINAMICA 3.00 QUIMICADE ALIMENTOS = PRODUCCION VEGETAL == GESTION POR PROCESOS 1= SIMULACION DE PROCESOS |3 99 CALIDAD 2.00 SEGURIDAD INDUSTRIAL |3 99
1AGI2228 IAGI3557 IAGI3552
LENGUAJE Y COMUNICACION INVESTIGACION Y TEXTOS CIUDADANIA, CULTURA E ARTE, EXPRESION HUMANA Y PRODUCCION ANIMAL R D'SENDP;g;Z’ZRTROZLLO PE [ MODELOS DE INVESTIGACION Y AGRONEGOCIOS R PROYECTO DE BIOINGENIERIA
DIGITAL ACADEMICOS HISTORIA 3.00 COMUNIDAD 3.00 3.00 AGROINDUSTRIALES 3.00 DISENO DE EXPERIMENTOS 2.00 DE ALIMENTOS
1AGI2336
TECNOLOGIA DE PRODUCTOS | R GESTION DE PROYECTOS
NO ALIMENTARIOS 2.00 AGROINDUSTRIALES
1533 1533 15 15 14 15 15 16 15

CAMPOS DE FORMACION

FUNDAMENTOS TEORICOS|

PRAXIS PROFESIONAL|

COMUNICACION Y LENGUAJES|

EPISTEMOLOGIA Y METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION

INTEGRACION DE SABERES, CONTEXTOS Y CULTURA|

Unidad de Integracion curricular

|Tota| Créditos |135,66

|Tota| Horas | 6544




