AGROINDUSTRIA

FACULTAD DE INGENIERIA Y CIENCIAS APLICADAS

UNIDAD DE FORMACION BASICA UNIDAD DE FORMACION PROFESIONAL UNIDAD DE INTEGRACION Y APLICACION

Periodo Periodo Periodo Periodo Periodo Periodo Periodo Periodo Periodo

1 2 3 4 5 6 17 8 9

R A CR . CR . CR CR CR ESTADISTICA PARA CR CONTABILIDAD DE COSTOS CR INDUSTRIA DE CEREALESY | CR PRACTICAS PRE CR
INTRODUCCION AL CALCULO }W CALCULO | }W CALCULO I }W BALANCE DE MASA }W OPERACIONES UNITARIAS }W INGENIEROS 20 AGROINDUSTRIALES 0% OLEAGINOSAS 30 PROFESIONALES 30
. CR . CR . CR ) CR CR 6N CR . R ) CR 6 CR
BIOLOGIA GENERAL FISICA GENERAL MICROBIOLOGIA GENERAL FENOMENOS DE TRANSPORTE INOCUIDAD DE ALIMENTOS MAQUINARIA Y CONSTRUGCION INDUSTRIA DE LACTEOS INDUSTRIA DE CARNICOS ADMINISTRACION DE

300 300 300 300 200 AGROINDUSTRIAL 200 300 300 OPERACIONES Il 300
0 CR 0 R CR 0 CR ; CR LABORATORIO DE ALIMENTOS Y|  CR POSCOSECHA Y CR INDUSTRIA DE FRUTAS Y CR ADMNISTRACION DE CR SEGURIDAD ALIMENTARIAY | CR
QUIMICA GENERAL }W QUIMICA ORGANICA }W BIOQUIMICA }W VICROBIOLOGIA DE A“MENTOS}W SUSTANCIAS ORGANICAS | 3.0 CONSERVACION 200 HORTALIZAS 300 OPERACIONES | 30 NUTRICIONAL 30
INTRODUCCION A LA CR BOTANICA Y FISIOLOGIA CR i CR 0 CR 5 CR 5 CR INVESTIGACION OPERATIVA Y CR SISTEMAS DE GESTION DE CR DISENO DE PLANTA Y CR
INGENIERIA AGROINDUSTRIAL [~2.00 VEGETAL 300 TERMODINAMICA 300 QUIMICA DE ALIMENTOS  —r PRODUCCION VEGETAL - —o GESTION POR PROCESOS  |—0 SIMULAGION DE PROGESOS 300 CALIDAD 200 SEGURIDAD INDUSTRIAL [ 3,00

FGLZ0180 FGHZ0932 FGHZ0943 1AGI3248 TITA4442

LENGUAJE Y COMUNICACION INVESTIGACION Y TEXTOS | CR | CIUDADANIA, CULTURAE | CR | ARTE, EXPRESION HUMANAY | CR | ; [ DISENO ¥ DESRRHOTLODE T cR MODELOS DE INVESTIGACION Y | CR | R PROYECTO DE BIOINGENIERIA

DIGITAL ACADEMICOS HISTORIA COMUNIDAD PRODUCCION ANIMAL PRODUCTOS DISENO DE EXPERIVENTOS AGRONEGOCIOS DE ALIMENTOS
30 AGROINDUSTRIALES 3.00 300 200

TITA4441
TECNOLOGIA DE PRODUCTOS | CR GESTION DE PROYECTOS
NO ALIMENTARIOS 200 AGROINDUSTRIALES
Total de Créditos
por periodo: 15,33 15,33 15 15 14 15 15 16 15
ASIGNATURAS DE EN ASIGNATURAS ALIMENTARIAS
TINERARIO 4f0 | TTINERARIO Sto | TINERARIO 7mo TINERARIO 80
TAGI3218 AGI2227 AGI2339 AGI2345
) cR CR , CR , CR
MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS INOCUIDAD DE ALIVENTOS INDUSTRIA DE LACTEOS INDUSTRIA DE CARNICOS
B 200 300 300
AGI3329 TAGI2347 AGI2349
LABORATORIO DE ALIMENTOSY | _CR INDUSTRIA DE FRUTAS Y i INDUSTRIA DE CEREALES Y |_CR
SUSTANCIAS ORGANICAS 300 HORTALIZAS 300 OLEAGINOSAS 300

CAMPOS DE FORMACION

Sigla BANNER
FUNDAMENTOS TEORICOS
COMUNICACION Y LENGUAJES CACz2002
EPISTEMOLOGIA Y METODOLOGIA DE LA INVESTIGAGION DIRECCIONDEA&S o
INTEGRACION DE SABERES, CONTEXTOS Y CULTURA 8
PRAXIS PROFESIONAL () T
Nombre de la asignatura

I UNIDAD DE INTEGRACION CURRICULAR Créditos

Total horas: 6544 Total créditos: 136 Resolucidn de aprobacion: RPC-S0-31-No.532-2019



