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EL BASQUE CULINARY CENTER
es una Institucion académica
gastronomica pionera

a nivel mundial.

EI BCC integra una Facultad de Ciencias
(Gastronomicas ubicada en Donostia-San
Sebastian adscrita a Mondragon Unibert-
sitatea y un Centro de Investigacion e
Innovacion en Alimentacion y Gas-
tronomia, proyecto tnico a nivel europeo.
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Desde su creacion en septiembre 2011,
el Basque Culinary Center tiene como
fin 1a formacion superior, la investi-
gacion, innovacion y promocion de la
gastronomia y a alimentacion.

El Consejo Internacional lo-constituyen los'mas
influyentes cocineros de los paises mas importantes
gastronomicamente del mundo, y su labor es
asesorar en labores estratégicas al Basque Culinary
Center.

Lo componen los miembros activos y los miembros
fundadores, que son los consejeros que son renova-
dos después de un periodo.
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Alex Atala
El Consejo Internacional del BCC esté

presidido por Joan Roca e integrado
por algunos de los cocineros mas
influyentes del mundo.

Gaston Acurio
7

_ Massimo Bottura
] René Redzepi
Ferran Adria

= ’
“Heston Blumenthal

The Fat Duc

El Celler de Can Roca
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Un edificio innovador y singular, perfectam
integrado en la naturaleza y el entorno, sit
el Parque TecnoléPico de Miramon en D
San Sebastidn
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Restaurantes de - Aulas para
° précticas traciones
para estudiantes - culinarias

trabajo

porator Auditorio ~ ®
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Recibe cursos pra
y Showcooking
en el Basque Culinary Center

(25 horas)

-- -

desarrollo de nuevas habilid
capacidades para llevar tu

profesional a un v
-

..........................................
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'S - Iniciacién a :
: S : Showcooking
Cocma Clasica Postres de la cata de vinos Cacina de

@9
/ - - :
Vasca - restaurante Los valores Vanguardia
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* Talleres NQO incluidos en la col

Coctelerti
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Actividades

Complemeniarias

....

Un espacio que genera culturay
/ @ conocimiento en el aula y

fuera de ella.

Visita gastrondmica que s .
incluird una experiencia culi-
naria en un Restaurante con %.’
una estrella Michelin.

Ruta culinaria de Pintxos por la parte
Vieja Donostiarra acompafniados por
una experta guia gastronomica.

Beneficlos
‘lnclui%lo:l

Almuerzo todos los dias
en la cafeteria del BGC

Uniforme BGC
(Chaqueta, delantal y gorro)

[CITT) —
oy

?’ Material didactico

* Talleres NO incluidos en la colegiatura, Si representan costo adicional.
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QUISOS fundamentalmente practicos con un
e'multidisciplinario a cargo de los chefs del
| or en las instalaciones de |a

Cociha pr ucto!
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* Talleres incluidos en la colegiatura, NO reprensentan un costo adicional.
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Y SALUDABLE TALLER GASTRONOMICO Panaderia y Chocolateria
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