
CR CR CR CR CR CR CR CR CR CR

3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 1,0

3,0 144,0 3,0 144,0 3,0 144,0 3,0 144,0 3,0 144,0 3,0 144,0 3,0 144,0 3,0 144,0 3,0 144,0 1,0 80,0

CR CR CR CR CR CR CR CR CR CR

3,0 3,0 2,0 3,0 2,0 3,0 3,0 2,0 3,0 5,0

3,0 144,0 3,0 144,0 2,0 96,0 3,0 144,0 2,0 96,0 3,0 144,0 3,0 144,0 2,0 96,0 3,0 144,0 ‐ 240,0

CR CR CR CR CR CR CR CR CR CR

3,0 3,0 3,0 2,0 3,0 2,0 2,0 3,0 3,0 8,3

3,0 144,0 3,0 144,0 3,0 144,0 2,0 96,0 3,0 144,0 2,0 96,0 2,0 96,0 3,0 144,0 3,0 144,0 ‐ 400

CR CR CR CR CR CR CR CR CR

2,0 3,0 3,0 3,0 3,0 2,0 3,0 3,0 2,0

2,0 96,0 3,0 144,0 3,0 144,0 3,0 144,0 3,0 144,0 2,0 96,0 3,0 144,0 3,0 144,0 2,0 96,0

CR CR CR CR CR CR CR CR CR

3,0 2,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0

3,0 144,0 2,0 96,0 3,0 144,0 3,0 144,0 3,0 144,0 3,0 144,0 3,0 144,0 3,0 144,0 3,0 144,0

CR CR CR CR CR CR CR CR CR

3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 2,0 2,0 3,0 3,0

3 144 3 144 3 144 3 144 3 144 2 96 2 96 3 144 3 144

CR

1,0

1 80

TOTAL HORAS 816 816 816 816 816 800 768 816 816 720 16165,33333

165,3

8000,0

CAMPOS DE FORMACIÓN

CR
1,0

FUNDAMENTOS TEÓRICOS

TOTAL No. DE CRÉDITOS:

TOTAL No. DE HORAS:

No, de Créditos 
Nombre de la asginatura 

PeríodoPeríodo

DISEÑO DE EXPERIMENTOS

SEMINARIO DE 
AGROTECNOLOGÍA

SEGURIDAD ALIMENTARIA Y 
NUTRICIONAL

DISEÑO DE PLANTAS 
AGROINDUSTRIALES

AGRONEGOCIOS

ADMINISTRACIÓN DE 
OPERACIONES II

GESTIÓN DE PROYECTOS 
AGROINDUSTRIALES

INDUSTRIA DE CEREALES Y 
OLEAGINOSAS

SISTEMAS DE GESTIÓN  DE 
CALIDAD

DESARROLLO DE NUEVOS 
PRODUCTOS 

AGROINDUSTRIALES

ADMNISTRACIÓN DE 
OPERACIONES I

INDUSTRIA DE CÁRNICOS

INGLÉS INTERMEDIO I

BOTÁNICA Y FISIOLOGÍA 
VEGETAL

LENGUAJE LENGUAJE DIGITAL

INGLÉS INTERMEDIO II

AGROINDUSTRIA
FACULTAD DE INGENIERÍA Y CIENCIAS APLICADAS

INTRODUCCIÓN AL CÁLCULO

BIOLOGÍA GENERAL

QUÍMICA GENERAL

INTRODUCCIÓN A LA ING. 
AGROINDUSTRIAL

CÁLCULO I

FÍSICA GENERAL

QUÍMICA ORGÁNICA

INVESTIGACIÓN Y TEXTOS 
ACADÉMICOS

BALANCE DE MASA

UNIDAD DE FORMACIÓN BÁSICA

Período

TERMODINÁMICA

UNIDAD DE TITULACIÓN

FACULTAD DE INGENIERÍA Y CIENCIAS APLICADAS

DIRECCIÓN DE A&B

INOCUIDAD DE ALIMENTOS

Período Período Período Período Período Período

PRAXIS PROFESIONAL
EPISTEMOLOGÍA Y METODOLOGÍA DE LA INVESTIGACIÓN

INTEGRACIÓN DE SABERES, CONTEXTOS Y CULTURA
COMUNICACIÓN Y LENGUAJES

Período

HABILIDADES GERENCIALES

PRÁCTICAS PRE 
PROFESIONALES

TITULACIÓN

INGLÉS AVANZADO II

CÁLCULO II

MICROBIOLOGÍA GENERAL

PRODUCCIÓN ANIMAL

ECONOMÍA, ETHOS Y 
SOCIEDAD

INGLÉS AVANZADO I

UNIDAD DE FORMACIÓN PROFESIONAL

CIUDADANÍA, CULTURA E 
HISTORIA 

BIOQUÍMICA 

FENÓMENOS DE TRANSPORTE

MICROBIOLOGÍA DE 
ALIMENTOS

ARTE, EXPRESIÓN HUMANA Y 
COMUNIDAD 

OPERACIONES UNITARIAS

INVESTIGACIÓN OPERATIVA Y 
SIMULACIÓN DE PROCESOS

MAQUINARIA Y 
CONSTRUCCIÓN 
AGROINDUSTRIAL

POSCOSECHA Y 
CONSERVACIÓN

GESTIÓN POR PROCESOS

INDUSTRIA DE FRUTAS Y 
VEGETALES

ESTADÍSTICA PARA 
INGENIEROS

LABORATORIO DE ALIMENTOS Y 
SUSTANCIAS ORGÁNICAS

QUÍMICA DE ALIMENTOS

PRODUCCIÓN VEGETAL

RESOLUCIÓN: RPC‐SO‐34‐No.618‐2017

EXPERIENCIA UDLA

MODELOS DE INVESTIGACIÓN 
AGROINDUSTRIALES

CONTABILIDAD DE COSTOS 
AGROINDUSTRIALES

TECNOLOGÍA DE PRODUCTOS 
NO ALIMENTICIOS 

INDUSTRIA DE LÁCTEOS

TECNOLOGÍA DE EMPAQUES, 
ENVASES  Y EMBALAJES 
AGROINDUSTRIALES


